


DENOMINAZIONE

Destrizione prodotto e ciclo produttivo

Ingredienti

Informazioni allergeniche
Forma

Peso

Struttura pasta
Colore pasta
Colore crosta

Caratteristiche microbiologiche e chimico — fisiche

RASCHERA DOP

Tome

Latte vaccina, ovino, caprino e caglio di vitello

Uovo e prodotti a base di uovo

Quadrata

7,5 Kg circa

La pasta & piuttosto consistente, elastica, con piccolissime occhiature sparse e irregolari.

Bianco o bianco avorio

Colorazione grigia con muffe rossastre

Pasta semidura < 40%
Umidita < 45%




